
überraschungs MENÜ

Tauchen Sie ein in eine kulinarische Überraschung!
Unser Überraschungsmenü entführt Sie auf eine Reise durch exquisiten Genuss.

Ein Fest für die Sinne, das Ihnen mit jedem Gang ein Lächeln auf die Lippen
zaubern wird. Freuen Sie sich auf kulinarische Überraschungen, die

Ihre Erwartungen übertreffen.

D A S  E R W A R T E T  S I E

Ü B E R R A S C H U N G S  4  –  G A N G M E N Ü
 

Ü B E R R A S C H U N G S  5  –  G A N G M E N Ü
 

Süße Verführung

 
Inspirierende Variation

Überraschung aus der Küche

Ausgewählte Gaumenfreuden

 
Frische saisonale Köstlichkeiten

Vorspeise ∙ Suppe ∙ Zwischengang ∙ Hauptgang ∙ Dessert
109,-

Vorspeise ∙ Suppe ∙ Hauptgang ∙ Dessert
99,-

DESSERT

VORSPEISE

HAUPTGANG

SUPPE

ZWISCHENGANG

 

 

OFFENE weine

 

R O T W E I N

S Ü S S  –  P O R T W E I N E

 
Weingut Dow´s, Douro

 
Weinlaubenhof Kracher, Illmitz

5cl 

5cl 

22,00

11,90

GRAND CUVÈE
TROCKENBEERENAUSLESE 
NOUVELLE VAGUE

TAWNYPORT10YEAR OLD 

Weingut Ernst Triebaumer, Rust

2020 CUVÉE PETER 0,1l 
Weingut Michael Kopp, Baden-Württemberg

2018 CUVÉE HEILIGER RUPERT 0,1l 

8,90

9,20

Château Plaisance, Bordeaux
0,1l 9,902016 GRAND VIN DE CHÂTEAU PLAISANCE

 Weingut Gregor Schup, Thermenregion
0,1l 13,902015 SYRAH EICHKOGEL 



steak SPEZIALITÄTEN

Die Zubereitungszeit beträgt ungefähr 30 Minuten

B E I R I E D

R I B  E Y E  P R I M E  B E E F

C H A T E A U B R I A N D  P R I M E

 
00,39 PRO GRAMM

 
00,33 PRO GRAMM

00,94 PRO GRAMM

Das Rib Eye, oder auch Entrecôte
(franz.: entre = zwischen, côte = Rippe) genannt,

stammt aus dem vorderen Rücken des Rindes.
Charakteristisch ist das deutlich sichtbare Fettauge.

Mittelstück vom Black Angus Prime Beef.
Der Name geht auf den französischen

Schriftsteller und Politiker François - René de Chateaubriand
(1768–1848) zurück.

Fleischklasse A4, entsprechend einem BMS von 4 bis 5 
Angebot nach Verfügbarkeit.

Unsere Steaks servieren wir mit Rosmarinerdäpfel,  
Sommergemüse und hausgemachter Sauce Hollandaise. 

Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter 
über den gewünschten Garpunkt Ihres Steaks. 

Das Wagyu Beiried servieren wir Ihnen „rare“ oder „medium rare“.

Beiried, als österreichische Bezeichnung für das Roastbeef, ist ein
Teilstück des Rückens vom Rind. Eine deutlich sichtbare Fett- &

Gewebeschicht, schützt beim Braten vor Austrocknung und macht das
Steak so besonders zart und mürbe.

WAGYU

BLACK ANGUS

BLACK ANGUS

 weine

 
empfehlung

OFFENE

VERWÖHNEN SIE IHRE SINNE
UNSERE

W E I S S W E I N

W E I S S W E I N

R O T W E I N

 
Weingut Tegernseehof,

Wachau

 Weingut Kollwentz, Großhöflein

 Weingut Walter Polz,
Graßnitzberg

 

 Weingut Lang, Neckenmarkt

Weingut Heribert Bayer,
Neckenmarkt

Weingut Pöckl, Mönchhof

2023 CHARDONNAY NEUSATZ

2023 SAUVIGNON BLANC
HOCHGRAßNITZBERG

2010 CUVÉE REVE DE JEUNESSE

2003 PINOT NOIR IN SIGNO TAURI

2022 BLAUFRÄNKISCH L1

56,00 pro Flasche

 

Weingut Wieninger, Wien

2016 SILVANER UMERUS NATURA

2018 RIESLING SMARAGD “SINGERRIEDEL”

0,1l 

0,1l 

15,30

49,90

0,1l 9,902023 CHARDONNAY“HEILIGER RUPERT” 

Weingut Fürst Löwenstein, Franken

Weingut Franz Hirtzberger, Wachau

2021 RIESLING KELLERBERG

85,00 pro Flasche

119,00pro Flasche

169,00 pro Flasche
179,00pro Flasche

109,00pro Flasche

2024 SAUVIGNON BLANC
Weingut Sattlerhof, Gamlitz 

0,1l 9,60


