Klassiker aus Osterreich

—
DAS GIBT KRAFT

Wiener Schnitzel vom Salzburger Milchkalbsriicken (s col
Petersilienerdépfel 33,90

Cordon Bleu vom Bio-Kleeschweinriicken (scgq
Petersilienerdapfel 28,90

¥ Preiselbeeren (o 3,90
Osterreichische Preiselbeeren, auch Fuchsbeere oder Granten genannt, eingekocht in
besonderen Weinen, raffiniert gewirzt, nach einem Rezept der Familie Haslaver

Tafelspitz vom Salzburger Biorind in der Kupferpfanne .c.0)
Semmelkren - Cremespinat - Apfelkren « Schnitllauchsauce 32,90

Dessert
/

EINE SUSSE VERSUCHUNG — KAFFEE & TEE —

Erlebe die YWelt des Kaffees in jeder
Creme Briileé von der Madagaskar Vanille (g Tasse — Unser vielfdltiges Kaffee- &
Mangosorbet 15,90 Teeangebot, perfekt zubereitet fiir

deinen einzigartigen Geschmack,

Topfen-Nougatknddel xcoo L _

Eingelegte Marillen - Karamelleis 14,90

Geeistes Nougat cro)
Verschiedene Beeren « Erdbeersauce 14,90

Veganes Gricfdflammerie
Marinierte Erdbeeren 12,90

Hausgemachter Apfelstrudel (secn
Yanilleeis oder Vanillesauce 7,90

SWEET & NAUGHTY

Dein siifber Ausklang — Unsere
Siibweine bringen den perfekten

Salzburger Nockerl (co
Grant'n-Schlagobers 24,90
Zubereitungszeit 25 Minuten

Abschluss fur jeden Anlass.

Erlesener Kiise Feinkost Kaslochl (g

Variationen aus Weichkéise - Blauschimmelkdse « Hartkéise 18,90

LIEBER GAST! INFORMATIONEN (JBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN
AUSLESEN KONNEN, ERHALTEN SIE AUF NACHFRAGE BEI UNSEREN SERVICE MITARBEITER / INNEN,

DIE ANGEGEBENEN PREISE SIND IN €£URO AUSGEZEICHNET UND ENTHALTEN BIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER,
TRINKGELD IST NICHT ENTHALTEN,

ALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX EMPFEHLUNG A Glutenhaltige Getreide B Krebstiere C Eier D Fische E Erdniisse
F Sojabohnen G Milch H Schalenfriichte L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid P Lupinen R Weichtiere

er

Eat, drink & enjoy

MW@WMW@L

PRICKELNDER START

BOLLNGER Special Cuvée 04t 15,90
BOLLINGER Rosé 04 18,90
LANGLOIS Crémant de Loire Blanc uit 9,90
LANGLOIS Crémant de Loire Rosé 0it 10,90

TERENT Muskateller Frizzante 0if 9,20

Pese ‘4 écé[méé

SPRITZ MODERN CRAFT COCKTAIL

Raspberry Margarita 14,90

sper on Tagaila Blonco Conrea - imellersall-

Everybody’s Darling 12,90

Chande~ Garcen Spi - Warml Fancs -

hiscuslzs + Seursvariaion -+ 1a.le Lcker Agave Nek ore Trbeer Pires

12,90 French 75 14,90
The Bala~isl 3~ Zlraransell -

Buercoacksr s Srosecon

Pete’s Aperol

Aparo - Beleedars “ure Vocka - Manderi-an Flirss

Varlesinge Mosin e C-asdon Gorde Spoly - Sdurecrialion

Granatapfel Paloma 14,90

Walzon Tequi o - thabarber Grana aglel Josenwasser

Grapefruitcello Spritz 13,90
Grageliizela - Prog

sz Organics Blles leman

” . Pete’s Chocolate Negroni 14,90
Silkroad bprltz 14,90 e Eiv Cavpon Maoear Dark Chozolals -

Bmitwesin - Choncon Gaordan - Thiscus - Braoorber Sods tharting Fabne Yamneth
Nightfall 14,90 Green Tea Rocks 14,90
Amcrells - Colebrzw <ollee - “onkaashne - lomesan lis™ W ris<ey + Paochiras liasr 7iresgnsall
Vo e - Organics “onic suersackar Crga Qi =mMon

NON ALCOHOL
CRAFT COCKTAILS

It’s Karma 11,50 Eclipse 12,50
ngwer <urcumg e Ka amassi - Co dhew <cllas  Tonkabchns anills
esyensfruchl + <ordamaon Wiskalnags - Orgonics Tanis




Vorspeise - Suppe
/
APPETITANREGER GEFALLIG

¥ Carpaccio vom Simmentaler Bio-Rinderfilet c o)
Pilze - Grana Padano - Wildkréuter 29,90

[ Stracciatella di Burrata (ool
Verschiedene Tomaten * Taggiasca Oliven « Basilikumpesto -
Limette - getrocknetes Ciabatta 22,90

Tartare von der Black Tiger Garnele 1icq

Gerdaucherter Kaviar + Créme Fraiche - Blini 29,90

& ?’ Rote Riibe (cro
Apfel - Stangensellerie « Walnisse  Kren 19,90

Gurke - Paprika - Tomate < Gin- 12,90 Black Tiger Garmele ) 5,00

o Hausgemachte Tafelspitzsuppe scoy
Getriffelter Griefserviettenknadel - Wurzelgemiise -« Schnitlauch 13,90

Salat

/
"3 (f BESTELLE DIR DEINEN LIEBLINGSSALAT

Kleiner Salat 12,50 Grofder Salat 16,80
Sommerliche Blat- und Bittersalate « eingelegte Frichte - Avocado - Rohkost - Brombeeren -
Tomaten * Radieschen - Feldgurken

DAZU DEIN
LIEBLINGSDRESSING

37 Sesam Dressing (LN O]

PITMP YOUR SALAD
# Prosciutto Crudo Borghetio
Gebackenes Maishendlfilet (ac)
# Knusprige Riesengarnele  (agq)

Caesar Dressing  ([comDG Y
%2 Balsamico-Triffel Dressing — (tmo)

Maracujo Dressing  (coLoN ' Ziegentrischkdse (o)

# Qo PETE'S SALAD 14,50 DRESSING EXKLUSIV

Dattelkirschtomaten « roter Zwiebel - Olivenal Comincioli Leccino oder One nach Veronelli
Veronelli Olivensl - alter Balsamico Methode + Aceto Balsamice di Modena -

Ur-Kristallsalz oder Meersalz < Roter Kampot Pleffer

10,20
9,20
9,90
9,90

4,95

. BROT & BUTTER
Hauptspeise

TISCHLEIN DECK DICH

des dltesten Restaurant Europas
(A G

&, 00 PRO PERSON
AB 17:00 UHR VERBINDLICH

Pete’s Zwiebelrostbraten 1o
Speckbohnen - Erdapfelpiree 38,90 L

Kross gebratene Barbarie Entenbrust (accLo

Preiselbeer Pofese - Sellerie Misli - Kréuterseitlinge 32,90

# Medallion vom Hirschkalbsriicken (1o
Balsamicokirschen « Selleriepiiree - Spitzkraut 44,90

# Rosagebratenes Filet vom Salzburger Milchkalb 10

Eierschwammerl - cremiger Polenta 45,90

Piccata vom Maishendl ccio
Offene Ravioli - Kirschtomaten-Paprikachuiney - Taleggio Espuma 29,70

¢ Pochiertes Saiblingsfilet pc o

Fenchel-Orangensalat < Beurre Blanc » knusprige Haut 39,90

# Gebratener Oktopus (ko

Safran-Muschelrisctic « Parmesanchips 29,90

’* Hausgemachte Tagliolini (xeo)
Schwarzer Triffel « Grana Padane 28,90

¥

i Krautergnocchi scoro)

Eierschwarmmerl + Stracciatella di Burrata 29,20
UNSERE RAUME
-IHRE TRAUME

Lassen Sie sich von der Vielseitigkeit unserer

Sie Ihre persénlichen Events. Mit unserem

GENUSSMOMENTE
VERSCHENKEN

LUNVERGESSLICHEN ERLEBNIS!

Das ideale Geschenk fir Genieberherzen.
Fur Kunst im Glas und Poesie auf dem Teller,

GOQCD VIBES ONLY!

p VEGETARISCH 30 vECAN ¥ GLuTENRRE

Nach eigenem Rezept frisch gebackenes
— Hausbrot mit laumiger Salzkaramellbutter
serviert in der einzigartigen Atmosphtire

Veranstaltungsrdume inspirieren und verwirklichen

einzigarfigen Service wird jeder Anlass zu einem




