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ROH MARINIERTER THUNFISCH
Beluga Kaviar | Rote Rübe | Sauerrahm | Olivenölmalto

* * *

CONSOMME VOM WILDGEFLÜGEL
mit gebackener Praline von der Entenkeule | Preiselbeerpofese 

* * *

MEDAILLONS VOM HUMMERSCHWANZ
Fenchel | eingelegte Marille | Krustentierschaum

* * *

FILET VOM SIMMENTALER BIO RIND
ungestopfte Gänseleber alla Rossini | schwarzer Wintertrüffel

* * *

GELIERTES CHAMPAGNERSÜPPCHEN
Mandarine | Casattaeis | karmelisierter Milchzopf

S I L V E S T E R  M E N Ü



MARINIERTE ROTE RÜBE
Apfel | Sellerie | schwarzer Wintertrüffel

* * *

VEGANE PASTINAKENCREMESUPPE
Portweintrevisiano

* * *

VEGANES RISOTTO
Winterlauch | weisser Alba Trüffel

* * *

MORCHEL
grüner Spargel | Artischocke | Babykarotte | Blätterteig

* * *

ASTERIODE
Himbeersoße

S I L V E S T E R  M E N Ü
V E G A N



5  G Ä N G E 	 €	 195,-

G E D E C K 	 €	 7,-

S I L V E S T E R  M E N Ü

book now!


