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StPeter

RESTAURANT

SIT7R.2025

Sashimi von der Gelbflossenmakrele
Shiitakepilze + Guacamole - Sesam
/

Consomme¢é von Wildgefliigel
Gebackene Praline von der Entenkeule -
Hagebuttenpofese

/

Weifder Heilbutt

Zitrusfrichte - Karfiol - Beurre blanc - Beluga Kaviar

/

Filet vom Simmentaler Bio Rind

Ungestopfte Ganseleber alla Rossini - schwarzer
Wintertriffel
/

Asteroide
Himbeersofde

MENU ALS 5 GANG €179,00

GEDECK OBLIGATORISCH € 6,00
FRISCH GEBACKENES HAUSBROT
FLAUMIGE SALZ-KARAMELLBUTTER

/

SILVESTER
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RESTAURANT

In Gin und Wacholder gebeizte Gelbe Riibe
Cashew-Dill-Creme - eingelegte Gorke - Krenschaum

/

Vegane Topinambur Cremesuppe
Rote-Riben-Sorbet

/

Geschmorter Sellerie
Veganes Pastinaken Piree - karamellisierte
Schwarzwurzel - schwarzer Wintertriffel

/

Veganes Steinpilzravioli
Salbei-Vodka Schaum - gebrannter Lauch -
Weiber Triffel

/
Asteroide
Himbeersofie

MENU ALS 5 GANG €179,00

GEDECK OBLIGATORISCH € 6,00
FRISCH GEBACKENES HAUSBROT
FLAUMIGE SALZ-KARAMELLBUTTER

/

SILVESTER



StPeter RESTAURANT
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Mit herzlichen GriBBen aus dem
gltesten Restaurant Europas

lhre Gastgeber

Veronika Kirchmair & Claus Haslauer

/

ALLGEMEINES

Das Meni ist am 31. Dezember 2025 giltig.

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten kontaktieren Sie bitte
unser Verkaufsbiro.

Meni- und Preisdnderungen sind vorbehaltenl

St. Peter Stiftskulinarium

St. Peter Bezirk 1/4

5020 Salzburg, AUT

Tel +43 662 84 1268 - 0
reservierung@stpeter.at
www.stpeter.at
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