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SÜSS-SAUER EINGELEGTE GEBIRGSFORELLE
Beluga Kaviar | Tartare vom Wintergemüse 

* * *

GERÄUCHERTE ESSENZ VON EDELPILZEN
Trüffel-Steinpilz-Taleggioravioli

* * *

WOLFSBARSCH
Tellerzwiebel | Artischockenpürree | PortweinVerjus

* * *

FILET VOM SALZBURGER MILCHKALB
Babygemüse | Morchelpolenta | Sauce Perigordine

* * *

GELIERTES CHAMPAGNERSÜPPCHEN
Mandarine | Casattaeis | karmelisierter Milchzopf

W E I H N A C H T S M E N Ü



MARINIERTE ROTE RÜBE
Apfel | Sellerie | schwarzer Wintertrüffel

* * *

VEGANE PASTINAKENCREMESUPPE
Portweintrevisiano

* * *

VEGANES RISOTTO
Winterlauch | weisser Alba Trüffel

* * *

MORCHEL
grüner Spargel | Artischocke | Babykarotte | Blätterteig

* * *

ASTERIODE
Himbeersoße

W E I H N A C H T S M E N Ü
V E G A N



4  G Ä N G E 	 €	 180,-
(ohne Zwischengang)

5  G Ä N G E 	 €	 195,-

G E D E C K 	 €	 7,-

W E I H N A C H T S M E N Ü

book now!


