PLAGE o
CELEBRATE

CHRISTMAS




WEIHNACHTSMENU

SUSS-SAUER EINGELEGTE GEBIRGSFORELLE

Beluga Kaviar | Tartare vom Wintergemise

* % %

GERAUCHERTE ESSENZ VON EDELPILZEN

Trittel-Steinpilz-Taleggioravioli
WOLFSBARSCH

Tellerzwiebel | Artischockenpirree | PortweinVerjus

* % %

FILET VOM SALZBURGER MILCHKALB

Babygemise | Morchelpolenta | Sauce Perigordine

* % %

GELIERTES CHAMPAGNERSUPPCHEN

Mandarine | Casattaeis | karmelisierter Milchzopf

StPeter

STIFTSKULINARIUM

+43 662 84 12 68-0



VEGAN
WEIHNACHTSMENU

MARINIERTE ROTE RUBE
Aptel | Sellerie | schwarzer Wintertrittel

* % %

VEGANE PASTINAKENCREMESUPPE

Portweintrevisiano

* % %

VEGANES RISOTTO
Winterlauch | weisser Alba Triffel

* % %

MORCHEL
griner Spargel | Artischocke | Babykarotte | Blatterteig

* % %

ASTERIODE

Himbeersofde

StPeter

STIFTSKULINARIUM

+43 662 84 12 68-0



WEIHNACHTSMENU

4 GANGE € 180,-
(ohne Zwischengang)

5 GANGE € 195 -
GEDECK £ 7-
book now!
StPeter

+43 662 84 12 68-0



