Klassiker aus Osterreich
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DAS GIBT KRAFT

Wiener Schnitzel vom Salzburger Milchkalbsriicken o
Erdapfel-Vogerlsalat - hausgemachte Grant'n 25,90

Wiener Schnitzel vom Strohschweineriicken .,
Erddpfel-Romanasalat - hausgemachte Grant'n 15,40

Gekochter Tafelspitz vom Salzburger Bio-Rind in der Kupferpfanne .ccu
Semmelkren - Rahmspinat - Apfelkren - Schnitlauchsauce 24,90

Dessert

/
EINE SUSSE VERSUCHUNG

Hausgemachter Kaiserschmarrn o
Zwetschkenrdster klein 7,20
groB3 10,90
Zubereitungszeit 20 Minuten

Kastanienreis
Sanddorn - Rum - Mascarpone 11,90

Hausgemachter Apfelstrudel
Vanilleeis oder Vanillesauce 7,90

% Salzburger Nockerl
Grant'n-Schlagobers 19,80
Zubereitungszeit 25 Minuten

Erlesener Kise Feinkost Kaslochl

Bitte wdaihlen Sie aus unserer Késekarte

ﬁ VEGETARISCH (@ VEGAN 3 GLUTENFREI

DIE ANGEGEBENEN PREISE SIND IN €URO AUSGEZEICHNET
UND ENTHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.

TRINKGELD IST NICHT ENTHALTEN.

ALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX EMPFEHLUNG A Glutenhaltige Getreide B Krebstiere C Eier D Fische E Erdniisse
F Sojabohnen G Milch H Schalenfriichte L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid P Lupinen R Weichtiere

er si
eat, drink & enjoy SPEISEN

Osterreichische und mediterrane Genusserlebnisse seit 803 A.D.

Die gelebte Authentizitdt von anno dazumal, der leichte Geschmack des Sudens in moderner
ssterreichischer Kiche und Drinks mit Feingefihl sorgen fur
Kunst auf dem Teller, Gedichte im Glas & Magie im Herzen.
Der #placetobe fir Kochkinstler, Weindichter und Genusskenner
im Herzen der Salzburger Alistadt.
Der Legende nach ist Faust persénlich im St. Peter Stiftskulinarium eingekehrt — also halten wir es
auch in Zukunft mit seinen Worten:

,,WM alee Ly go geKon™

BRUNCH BEIM PETER

SAMSTAG & SONNTAG
10-13 UHR

SPATER BEIM PETER

DONNERSTAG & FREITAG & SAMSTAG
AB 17 UHR

PERFEKTER START

BOLLINGER Special Cuvée o011 15,90
BOLLINGER Rosé 01l 19,50

LANGLOIS Crémant de Loire Blanc 01l 8,30
LANGLOIS Crémant de Loire Rosé 01l 8,90

LA JARA PROSECCO Spumante o1l 5,70



Vorspeise - Suppe Hauptspeise

— —
APPETITANREGER GEFALLIG TISCHLEIN DECK DICH
ﬁ Rote Riibe ﬁ Topfengnocchi mit geschmortem Hokkaido-Kiirbis ..,
Schafskase + Himbeere - Walnuss klein 8,70 Salbei - Pinienkerne - gehobelter Grana Padano 13,90
groB 13,70

Der Fisch in seiner reinsten Form im Stiftskulinarium zu St. Peter
Unsere Fische sind Qualitdtsprodulkte heimischen Ursprungs aber auch aus den besten

Gebeizte Lachsforelle '
@g ) i ‘DGT Fanggebieten Europas. Unsere Siifswasserfische wachsen in unmittelbarer Quellenndihe in
Spitzkraut - Grapefruit - Buttermilch 15,80 kristallklarem Wasser und dem einzigartigen Lebensraum des Salzkammergutes heran. Die

Meeres- sowie StifSwasserfische sind ausschliefilich Wildfangfische.
Bitte erkundigen Sie sich bei unseren Servicemitarbeitern nach den ANGEBOTEN DES TAGES.

¢ Vitello Tonnato  cco — oot ces! W —
gebackene Kapern - Limette 15,90 .
Hausgemachtes Bauernbrot « 3,00 # Filet von der Lachsforelle .
Hausgemachte Rindsuppe oo Linsen - Wurzelwerk - fermentierter Knoblauchschaum 21,50
Heubutter 1,50
Kaspressknadel 6,90
Schnitflauchaufstrich © 1,50 Ragout vom Edelwild oo
| ] Serviettenknédel - Apfelrotkraut - Speckpilze 24,90
S al at Miesmuscheln im Tomaten- Liebstocklsud oo
Knoblauchbaguette klein 12,90
_— groB3 19,40
ﬁ@%ERSTELLE DEINEN LIEBLINGSSALAT
lei I Q [ Hausgemachte Tagliatelle mit Polpetti vom Milchkalb ...
Kleiner Salat GrofSer Salat Tomatensauce - Basilikum 19,90
4 Komponenten 7,90 7 Komponenten 12,30
DEII\; LIEB|LTINGSSRAdI.JAhT IST. . . o ot S hofebe DasBlackAngusRind
emanasaia adiescnen rangentie chars .Ose Dieses Rindfleisch steht fiir beste Rinderqualitdt, welche durch artgerechte Aufzucht, Haltung bzw.
Rucolasalat Sprossen Gurken Oliven Fiitterung der Tiere, sowie eine stressfreie Schlachtung erzielt wird. Dieses Fleisch zeichnet sich durch
Vogerlsalat Avocado geschmorte Cocktailfomaten Nisse die dunkle und krdftige Farbe aus, sowie eine feine und ideale Marmorierung. Trotz des krdftigen
Geschmacks des Fleisches ist es ein sehr zartes Flesich. Bitte erkundigen Sie sich bei unseren
Servicemitarbeitern nach den ANGEBOTEN DES TAGES.
DAZU DEIN PIMP YOUR SALAD
LIEBLINGSDRESSING .
o . : # Duett vom Black Angus Rind  cuwo,
Qe Korbiskernsldressing  wo) Prosciutto Crudo Borghetto 7,20 - .
Ceasar Dressing  om gebackenes Maishuhnfilet w0 5,90 rosa Beiried - geschmortes Backerl - Erdépfel-Lauchpiree - Portweinschalotten 28,90

Jogurtdressing o)

p‘ VEGETARISCH 32 vEGAN 3 GLutEnEREl



