
  

 
 

 

St. Peter 

Steak & Wein Spezialitäten 

Die Qualität von Rindfleisch wird unter Anderem anhand des 
sogenannten „Beef Marbling Score“ (BMS), basierend auf 
einer Skala von 1 bis maximal 12,  bestimmt.  Sehr gut 
herkömmliche Rinderrassen erreichen ein Score von zwei. 
 
Die Produktions-Klassifizierungen sind A, B und C. Zusätzlich 
wird das Fleisch in Qualitätsstufen (von 1-5) bewertet.  Diese 
Stufen berücksichtigen den Marmorierungsgrad, Farbe & 
Glanz, Festigkeit, Fleisch- & Faserdichte und letztlich die 
Farbe, Schein & Qualität des Fettes. 



  
A Glutenhaltige Getreide B Krebstiere C Eier D Fische E Erdnüsse F Sojabohnen G Milch H Schalenfrüchte L Sellerie M Senf 

N Sesamsamen O Schwefeldioxid P Lupinen R Weichtiere  
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„Der letzte Trunk sei nun, 

mit ganzer Seele, 

als festlich hoher Gruß, 

dem Morgen zugebracht!“

https://de.wikipedia.org/wiki/Schriftsteller
https://de.wikipedia.org/wiki/Politiker
https://de.wikipedia.org/wiki/Fran%C3%A7ois-Ren%C3%A9_de_Chateaubriand

