GENUSS

atemberaubende kulinarik
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ST. PETER STIFTSKULINARIUM:
SUMMER IN SALZBURG!

Claus Haslauer.
Ob in der Genussstube ACHTHUNDERT&DRE! oder im traditionell-mediterranen PETER
— das alteste Restaurant Europas macht die Sommerzeit mit Best Brunch in Town,
Fine Dining und maRgeschneiderten Business Events unvergesslich.
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DIE FESTSPIEL-SAISON NAHT!

Auf atemberaubende Kultur folgt aufergewohnliche Kulinarik. Zu den Salzburger
Osterfestspielen vom 9. bis 18. April 2022 verzaubert das St. Peter Stiftskulina-
rium internationale Besucherinnen und Besucher mit haubengekrontem Fine-Di-
ning-Genuss. Vorfreude: Das Stiftskulinarium macht sich auch jetzt schon bereit
fur den Festspielsommer. Von 17. Juli bis 31. August 2022 werden Gaste aus
aller Welt mit herrlichen Meniis und besten Tropfen kulinarisch verwohnt — in
unmittelbarer Nahe zum Grofen Festspielhaus.

aum steigt das Thermometer
K iber 15 Grad, sind sie zurtick, die

Friihlingsgefiihle und die Aus-
geh-Lust. Mit einem perligen Frizzante
in der Hand, kostlichen Frithjahrsmeniis
und smoothen Kléngen kann man sich
im St. Peter Stiftskulinarium auf die lang
ersehnten Sommermonate einstimmen.
Die beiden Restaurants, ACHTHUN-
DERT&DREI und PETER locken seit
April zu Brunch, Lunch, Genuss-Menii
und After Work. Ob Outdoor-Picknick,
Osterschmaus oder Uberraschung zum
Muttertag oder zur Festspielzeit, hier
lassen es sich Salzburger Locals und in-
ternationale Gaste gqut gehen.

.Das Frihjahr ist immer eine aufregen-
de Zeit fiir uns. Die Umgestaltung un-
seres Outdoor-Bereichs, die Osterfest-
spiele, After Work im Freien und Brunch
bei Sonnenschein - es liegt Optimismus
und Vorfreude in der Luft. Diese Leich-
tigkeit greifen wir auch bei unseren
Speisen auf und servieren Frisches,
Knackiges und Fruchtiges”, so die bei-
den Gastgeber Veronika Kirchmair und
Claus Haslauer.

FRUHLINGSERWACHEN:

DAS ACHTHUNDERT&DREI

Hier duftet und schmeckt es nach dem
Paradies. Das ACHTHUNDERT&-
DREI iberrascht seine Géste mit feins-
ten Neukreationen aus der pramierten
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Haubenkiiche. Kredenzt werden un- '

ter anderem geraucherter Stor, gegar-
te Ravioli, ein im Ganzen zubereitetes
Schwarzfeder-Huhn, gekochter Wild-
fangsaibling, geschmortes Tendron
und gebratenes Filet vom Salzburger
Milchkalb sowie Clafoutis mit Mandeln,
Frischkdse und Verbene. Gekonnt stil-
voll ldsst es sich hier zu Ostern, wahrend
der Osterfestspielzeit sowie am Mutter-
und Vatertag geniefien.

PETER: #BESTBRUNCHINTOWN

Wer kennt es nicht? In den warmen
Monaten fdllt das Aufstehen um eini-
ges leichter. Immerhin wartet draulen
der Sonnenschein und trdgt einen zum
Wochenend-Brunch ins PETER. Im-
mer samstags und sonntags, von 10.00
bis 14.00 Uhr, werden kostlich-krea-
tive Friihstiicksmeniis oder selbst zu-
sammengestellte Brotchen, Eierspeisen
und Kaffeespezialitaten serviert. Die
Karte verspricht zum Beispiel hausge-
backene Brioches, Kokosporridge mit
warmen Himbeeren, griine Smoothies
und Avocadocreme. Passend zur guten
Laune genieBt es sich hier in gewohnt
gemiitlich-lassiger PETER-Atmosphare
- drinnen oder drauBlen.

BUSINESS EVENTS IM

GROSSEN ODER PRIVATEN STIL

Das St. Peter Stiftskulinarium ist
nicht nur ein eindrucksvoller Ort fiir

kulinarischen Hochgenuss und zeitge-
nossischen Charme, sondern auch diean-
gesagteste Location fiir Business Events
in Salzburg. Ob Kick-Off, Produktpré-
sentation, Tagung oder das Firmenjubi-
ldum, das einmalige Zusammenspiel von
jahrzehntelanger Gourmeterfahrung,
professioneller Weinkompetenz und das
abwechslungsreiche Flair der elf the-
matischen Rédumlichkeiten bietet jedem
Unternehmen den passenden Rahmen
fiir Firmen-Events mit Arbeitnehmer*in-
nen oder Geschéftskund*innen.

StPeter

STIFTSKULINARIUM

kontakt & info

St. Peter Stiftskulinarium
St. Peter Bezirk 1/4
5020 Salzburg

T +43662 841268 0
E reservierung@stpeter.at
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