
Gäste  

Großes Kino 
Der kulinarische Crossover-Bogen 
von Thomas Gruber im Seespitz am 
Wörthersee erfreut sich neuer Beige-
und warmer Goldtöne. Die Saison 
beginnt mal bunt. 

&flora ist da 
Mit der Cafö-Brasserie &flora geht die kongeniale Partnerin des neuen 
Wiener Hotels Gilbert an den Start. Küchenchefin Parvin Razavi serviert 
inspirierte Spitzenküche mit österreichischen sowie nordischen 
Einflüssen. Vor allem Vegetarisches und Veganes. Fleisch gilt als 
Beilage, kommt dafür direkt — „Farm to Table" — von heimischen 
Produzenten. „Von der Wurzel bis zum Blatt" ist das Grundprinzip. Alles 
wird verwertet. Für mehr Geschmack und weniger Abfall. Und immer mit 
unverkennbarer Handschrift: raffiniert, aufgeschlossen und feminin. • 
www.undflora.at  

Die Bar ist eröffnet 
Bei Markus Rath & Veronika Fritz 
im Schlosskeller Südsteiermark 
in Leibnitz gibt's nun auch eine 
gemütliche Weinbar zum Verweilen 
bei einem guten Flaschen l aus dem 
Keller. 
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Champagner ist 
die Devise 
Heidi — deine Welt sind nicht nur die Berge, 
sondern auch das neue exklusive Chalet in 
Wien von Mastermind Joachim Natschläger 
und der Horst Group. Wiener Schmäh trifft 
Kitzbüheler Charme: Interieur mit alpinen 
Stilelementen, dazu die Empfehlungen 
des Champagner-Sommeliers. What else. 
An drei Tagen die Woche gibt es ab 22.00 
Uhr die Gelegenheit, sich dem bunten Treiben 
hinzugeben und bis in die Morgenstunden zu feiern. 
• www.instagram.com/heidi.vienna  

Vom Frühling wachgeküsst: 
Restaurant und Halle. 

Mailäuten am  Gereifte 
Donaulido Ybbs  Burlesque 

by Kalinka 
Kalaschniko Leichtigkeit 

2, Der Gute Fang serviert auf der Do-

 

ü nauterrasse zum Maibock-Anstich 
und rundherum gibt es Steckerlfisch 

— • frisch vom Grill, Zuckerwatte und er-

 

• frischendes Eis. Prickelnde Shows 
,‘5 • am Schiffslandesteg und an der 

Stadthallen-Bühne bis hin zum Was-

 

serlaternen-Spektakel ... Hannah 
e, Neunteufel und Team vom Frühling 

geküsst. www.dergutefang.at  

Veronika Kirchmaier schaukelt die 
After-Work-Saison im Freien ein. 
Bei Sonnenschein mit Brunch, wo 
Frisches, Knackiges und Fruchtiges 
im Stiftskulinarium St. Peter serviert 
wird. Hat ein bisschen was von 
Paradies. Im „Achthundert&Drei" 
mit der Haubenküche und im Peter 
zum Wochenend-Brunch mit besten 
Tropfen.•  www.stpeter.at  

Organics  
Sky Garden 
Der beste Afterwork ist wieder in Wien zurück. Auf 
400 m2  glänzt die Dachterrasse der Hypo NO im 
neuen Design. Organics-Cocktails erfrischen als 
Klassiker der Bar-Szene wie auch in schicken Spritz-
Varianten. Die Bowls by Nana7 runden die Kulinarik 
stilsicher ab. Joachim Bankls Oase entspannter 
Atmosphäre mit atemberaubendem Ausblick. • 
www.organicsskygarden.com  
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