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ACHTHUNDERT&DREI SPEISEN

history of joy since 803

ACHTHUNDERT&DREI

ist ein Ort der Begegnung von Zeit und Leidenschatt:
Wo es nach dem Paradies duftet, schmeckt es auch nach Sternen.

Wir haben und schreiben Geschichte.

»Als Botschafter des
guten Geschmacks besinnen wir uns auf
authentische Genusserlebnisse.«

,Gekommen, um zu genieBen”
lautet das Credo wohl seit 803 und seither jeden Tag.
Exzellente Kiche, aufdergewdhnliches Ambiente, edelste Weine

und leidenschaftliches Handwerk machen uns

seit 1200 Jahren besonders.

Als altestes Restaurant der Welt lieben wir Historisches,
leben aber nicht in der Vergangenheit.
Unsere Geschichte ist Teil unseres téglichen Schaffens
und wird in jedem Winkel spir- und erlebbar.

IHRE GASTGEBER

Veronika Kirchmair & Claus Haslauer



UNSER SOMMELIER EMPFIEHLT

UNSERE ACHTHUNDERT&DREI WEINE
WEINMANUFAKTUR CLEMENS STROBL, KIRCHBERG AM WAGRAM

2018 GRUNER VELTUNER ACHTHUNDERTDREI 0751 79,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 MAGNUM GRUNER VELTLINER »803« ACHTHUNDERTDREI 150 165,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 PINOT NOIR ACHTHUNDERTDRE!I o751 95,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 MAGNUM PINOT NOIR »803« ACHTHUNDERTDREI 151 198,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 CABERNET SAUVIGNON »803« 0751 95,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 ST. LAURENT »803« ACHTHUNDERTDREI o751 95,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM
2018 ST. LAURENT »803« ACHTHUNDERTDREI 151 178,-
LIMITED EDITION ST. PETER STIFTSKULINARIUM

PRICKELNDER START

BOLLINGER Special Cuvée o1l 13,90
BOLLINGER Rosé 01l 15,50

WEINERLEBNIS

Im St. Peter Stiftskulinarium haben Sie die exklusive Maglichkeit ein, in Osterreich einmaliges,
Angebot auBergewshnlicher und weltbekannter Weine GLASWEISE zu probieren. Lassen
Sie sich von unserem CHEFSOMMELIER HERRN RAKHSHAN ZHOULEH individuell beraten!

2015 RIESLING SMARAGD UNENDLICH o011 42,-
Weingut F. X. Pichler, Wachau

2000 MAGNUM GRUNER VELTLINER ALTE POINT 011 14,-
Weinhaus Kirchmayr, Wachau
2003 CHARDONNAY TRIBUTE 01l 31,-

Weingut Fritz Wieninger, Wien

2003 SAUVIGNON BIANC ZIEREGG 01l 29,-
Weingut Tement, Stdsteiermark

1990 GRUNER VELTLINER SMARAGD IM WEINBERG 011 32,-
Weingut Nikolaihof, Wachau
2006 MAGNUM BAROLO CIABOT MANZONI 011 22,-

Weingut Silvio Grasso, Piemont

1990 RECIOTO DELLA VALPOLICELLA MONTE LODOLETTA 5cl  40,-

Weingut Romano Dal Forno, Veneto
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Tafelspitz vom Salzburger Milchkalb
Gelee / Erbse  (coLo)

Kaviar Schreckii Reserve
Artischocke / Lldwenzahn  acper0)

Ravioli
Spinat / San Marzano / Grana Padano  aceo)

Languste
Frohlingsgemise  @so.c00

Black Cod

Bacon / Lauch pcLo)

Riicken vom Black Angus Rind
Kartoffeln / Schalotten  aceL0)

Valrhona Schokolade

Sablé / Bourbon Vanille  cemo)

—

IN 7 GANGEN
160

IN 6 GANGEN
KALBSTAFELSPITZ KAVIAR,RAVIOLI, BLACK COD, RUCKEN VOM BLACK ANGUS, VAIRHONA SCHO-
KOLADE
143

IN 5§ GANGEN
KALBSTAFELSPITZ, RAVIOLI,BLACK COD, RUCKEN VOM BLACK ANGUS, VALIRHONA SCHOKOLADE
125

IN 4 GANGEN
KALBSTAFELSPITZ, BLACK COD, RUCKEN VOM BLACK ANGUS, VAIRHONA SCHOKOLADE
99



VEGETARISCH

/
Poivraden
Artischocke / Lléwenzahn ey

Ravioli
Spinat / San Marzano / Grana Padano  acuo)

Griiner Marchfeld Spargel

Frihlingsgemise  c.c.0l

Duett vom Walser Biolauch
Portweinschaum  aceLo)

Valrhona Schokolade

Sablé / Bourbon Vanille om0

/

IN 5§ GANGEN
POIVRADEN, RAVIOLI, MARCHFELD SPARGEL, DUETT, VALRHONA
85

IN 4 GANGEN
POIVRADEN, RAVIOLI, DUETT, VALRHONA
67

DIE ANGEGEBENEN PREISE SIND IN €URO AUSGEZEICHNET
UND ENTHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.

TRINKGELD IST NICHT ENTHALTEN.

ALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX EMPFEHLUNG A Glutenhaltige Getreide B Krebstiere C Eier D Fische E Erdniisse
F Sojabohnen G Milch H Schalenfriichte L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid P Lupinen R Weichtiere






