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Brunch am Berg
Ob man nun eine Hüttenüber-
nachtung oder nur eine kurze 
Wanderung plant: Das Früh-
stück auf der Zachhofalm ist 
einen Aufstieg wert. Die Alm ist 
umgeben von einem wilden 
Kräutergarten – und alles, was 
dort wächst, wird in der Küche 
verarbeitet. Wir empfehlen, 
vorab zu reservieren.

Summer in the city
Passend zum besonderen Flair der 
Festspielzeit wurden die Räumlichkei-
ten im St. Peter Stiftskulinarium 
umgestaltet. Während im 
Haubenrestaurant „Achthun-
dert&drei“ noch bis Ende 
August spezielle 
Festspiel-Menüs 
serviert werden, 
geht es in der 
Outdoor-Loun-
ge „Peter“ 
legerer 
zu.

ZACHHOFALM

PEAKINI FARMHAUS

ST. PETER  STIFTSKULINARIUM

Tierisch lässig
Das restaurierte Bauernhaus 
in Untertauern öffnet im 
Sommer seine „Peakini 
Zone“ für externe Gäste und 
serviert neben Sushi-Rolls 
und Burgern auch besondere 
Specials. Das Ambiente ist 
bunt und originell. Tipp für 
Familien: Die Kids werden die 
Farmhaus-Tiere lieben.
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