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StPeter

RESTAURANT

MENU ALS 5 GANG

GEDECK

Meni am Aschermittwoch

Sashimi vom Saibling
Baby Leaf - Yuzu - Wakame

/

Pikantes Fischstippchen Tom Kha Gai
Kokosmilch - Galgant Espuma

/

Duett von Jakobsmuschel und Garnele
Quittenpolenta - Nussbutter
/
Confierter Wolfsbarsch
Basilikum Mousseline - Pak Choi - Beurre Blanc
/

Créme Briilée St. Peter
Malz - Rosmarin

MENU ALS 3 GANG 66,80
Suppe - Hauptgang - Dessert
MENU ALS 4 GANG 87,50

kalte Vorspeise - Suppe - Houptgang - Dessert

109,00

5,00

/

ASCHERMITTWOCHS
MENU



StPeter RESTAURANT
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Mit herzlichen Grifien aus dem
éltesten Restaurant Europas

lhre Gastgeber

Veronika Kirchmair & Claus Haslauer

/

ALLGEMEINES

Das Meni ist am 22. Februar 2023 giltig.

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten kontaktieren Sie bitte
unser Verkaufsbiro.

Meni- und Preisanderungen sind vorbehalten!

St. Peter Stiftskulinarium

St. Peter Bezirk 1/4

5020 Salzburg, AUT SBPeter
Tel +43 662 84 12 68 - 0

reservierung@stpeter.at RESTAURANT
www.stpeter.at

ASCHERMITTWOCHS
MENU
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