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StPeter

RESTAURANT

3772.2023

Gebeiztes, kaltgeriduchertes Rinderfilet

Tomatensalsa - Pecorino - Vinschgauer

_—
Duett von der Garnele
Bisque - Praline
e

Saltimbocca vom Kabeljau
Tomatenmousseline - Beurre Blanc

/

Filet vom Salzburger Milchkalb im
Spinatmantel

Erdépfelbaumkuchen - Romanesco - Sauce Choron

/

Mille Feuille von der Mozartkugel
Nougat - Marzipan - Pistazie

MENU ALS 5 GANG 179,00

/
SILVESTER
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StPeter

RESTAURANT
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Variation von der bunten Beete

Dattel - Pekannuss - Yuzu
/

Weifde Tomatenessenz
Basilikumkaviar

/

Krokette von der Belugalinse
Cranberry - veganer Speck

/

Ravioli ,,al porcino®
Steinpilz - Cashewnut
/

Flambierte Feigen
Portwein - Maroni - Chilli

MENU ALS 5 GANG 179,00

/
SILVESTER



StPeter RESTAURANT
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Mit herzlichen Grifen aus dem
éltesten Restaurant Europas

lhre Gastgeber

Veronika Kirchmair & Claus Haslauer

/

ALLGEMEINES

Das Meni ist am 31. Dezember 2023 giltig.

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten kontaktieren Sie bitte
unser Verkaufsbiro.

Meni- und Preisdnderungen sind vorbehalten!

St. Peter Stiftskulinarium

St. Peter Bezirk 1/4
5020 Salzburg, AUT SBPeter
Tel +43 662 8412 68 - 0

reservierung@stpeter.at RESTAURANT
www.stpeter.at

SILVESTER
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