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# ¥ Veganes Tartare von der Aubergine
Kren - Pumpemickelcrunch

KALTE VORSPEISE 22,50 L _ _
Aus dem Meni kénnen auch einzelne Gerichte
— | individuell bestellt und genossen werden.
# e Pastinakenschaumsiippchen

Birnen-Basilikumespuma
PRICKELNDER START

SUPPE 14,90
BOLLINGER Special Cuvée 01l 15,90

— FU BOLLINGER Rosé 011 18,90
) LANGLOIS Crémant de Loire Blanc 01l 9,90
# B Vegane Jakobsmuschel LANGLOIS Crémant de Loire Rosé 011 10,90
Pok Choi - Shiitakepilze - Tom Kha Gai Espuma - KALLFELZ Riesling Sekt 011 9,90
gepuffter Quinoo
NO ALKOHOL
ZWISCHENGANG 24,50
W N CRAFT COCKTAILS

- w Raspberry Kiss 10,50

¥ Qo Veganes Rote Riiben Pflanzerl H|mb'eeren Piree - Organics Bitter Lemon :

Monin Schokolade - Sodawasser - Minze

Wirsing - Kren
Exotic 10,90
HAUPTGANG 29,50 Ananassaft - Bananensaft - Traubensaft -
S&urevariation - Ananas Spalte
—
SPRITZ MODERN
Kokos Panna Cotta Everybody’s Darling 01751 10,90
Mango-Papaya Chumey Chandon Garden Spritz - Wermut Bianco -
Hibiskustee - Saurevariation - Léuterzucker
DESSERT 13,90
Pete’s Aperol 0151 10,90

Aperol - Belvedere Pure Vodka - Mandarinen Pirree -

4-GANG MENU 79,00 Vanillesirup Monin - Chandon Garden Spritz - Sdurevariation

Kalte Vorspeise - Suppe - Hauptspeise - Dessert
5-GANG MENU 99,00
Kalte Vorspeise * Suppe - warme Vorspeise - Hauptspeise - Dessert
GEDECK OBLIGATORISCH 6,00
Frisch gebackenes Hausbrot

Grapefruitcello Spritz o5 11,90
Grapefruitcello - Prosecco - Organics Bitter Lemon

flaumige Salzkaramellbutter

DIE ANGEGEBENEN PREISE SIND IN €URO AUSGEZEICHNET UND ENTHALTEN DIE GESETZLICHE MEHRWERTSTEUER.

ALLERGENINFORMATION GEMASS CODEX EMPFEHLUNG
A Glutenhaltige Getreide B Krebstiere C Eier D Fische E Erdniisse F Sojabohnen G Milch
H Schalenfriichte L Sellerie M Senf N Sesamsamen O Schwefeldioxid P Lupinen R Weichtiere



Erster Gang

[AD G)

Hausgebeizte Eismeerforelle

2017 Griner Velliner Ried Mordthal Blini - Sauerrahm - Lachsforellenkaviar
Weingut Ecker-Eckhof, Kirchberg am Wagram KALTE VORSPEISE 27,90
O, 11 _—
ADGL

Zweiter Gang , .
Velouté von Siifdwasserfischen

2020 Sauvignon Blanc ,Heiliger Rupert”
J ger Tup Fischpflanzerl - Gemisebrunoise

Weingut Polz, Sudsteiermark

O,H SUPPE 15,90
Dritter Gang —
[FLR)
2016  Chardonnay Eichkogel Monopol
SpeculayNo ]29 P Gebratene Jakobsmuschel
Weingut Schup, Thermenregion Pak Choi - Kréuterseitlinge - Tom Kha Gai Espuma -

0,11 gepuffter Quinoa

. ZWISCHENGANG 24,50
Vierter Gang

2018  PINOT NOIR »803« —
Weinmanufaktur Clemens Strobl, Kirchberg am Wagram BDGL)
0,11 Weifdes Wallerfilet vom Gut Dornau

Wirsing - Flusskrebserl - Kren
Fiinfter Gang

- HAUPTGANG 42,50
2009  CHATEAU Coutet

Bordeaux / barsac _—
(ACG)
5l .
Kaiserschmarrn
Apfelmus

Geniefden Sie jeden Moment und lassen Sie sich DESSERT 17,90

von den verfUhrerischen Nuancen unserer
4-GANG MENU 99,00

Kalte Vorspeise - Suppe - Hauptspeise - Dessert
5-GANG MENU 115,00

WEINBEGLEITUNG 4 GANG 78,00 Kalte Vorspeise - Suppe - warme Vorspeise - Hauptspeise * Dessert

WEINBEGELITUNG 5 GANG 89,00

ausgewdhlten Weine verwdhnen.

GEDECK OBLIGATORISCH 6,00

Frisch gebackenes Hausbrot
flaumige Salzkaramellbutter

ﬁ VEGETARISCH @ veGaN ¥ GLUTENEREI



