OFFENE /CINC

ROTWEIN

2020 CUVEE PETER
Weingut Michael Kopp, Baden-Wirttemberg

2017 CUVEE HEILIGER RUPERT
Weingut Kollwentz, Burgenland

2010 MAGNUM BLAUFRFANKISCH
“MARIENTAL”

Weingut Ernst Triebaumer, Rust

2019 PINOT NOIR “803”

Weinmanufaktur Clemens Strobl, Wagram

2016 GRAND VIN DE CHATEAU PLAISANCE
Chéteau Plaisance, Bordeaux

SUSS - PORTWEINE

GRAND CUVEE
TROCKENBEERENAUSLESE
NOUVELLE VAGUE

Weinlaubenhof Kracher, llimitz

TAWNYPORT10YEAR OLD
Weingut Dow’s, Douro

0,11

0,1l

0,11

0,1l

0,11

5cl

5cl

8,90

9,20

34,90

14,90

9,90

22,00

11,90

Uberraschiungs MeNo

Tauchen Sie ein in eine kulinarische Uberraschung!

Unser Uberraschungsmeni entfiihrt Sie auf eine Reise durch exquisiten Genuss.
Ein Fest fir die Sinne, das lhnen mit jedem Gang ein Lécheln auf die Lippen

zaubern wird. Freuen Sie sich auf kulinarische Uberraschungen, die
lhre Erwartungen ibertreffen.

DAS ERWARTET SIE

VORSPEISE
Uberraschung aus der Kiiche

ERSTER ZWISCHENGANG

Inspirierende Variation

ZWEITER ZWISCHENGANG

Frische saisonale Kostlichkeiten

HAUPTGANG

Ausgewdhlte Gaumenfreuden

DESSERT
SiBe Verfihrung

UBERRASCHUNGS 4 - GANGMENU

Vorspeise - erster Zwischengang - Hauptgang - Dessert

119,-

UBERRASCHUNGS 5 - GANGMENU

Vorspeise - erster Zwischengang - zweiter Zwischengang
Hauptgang - Dessert

129,-



SCEAIR SPEZIALTATEN

Die Zubereitungszeitbetragt ungefdhr 30 Minuten

CHATEAUBRIAND PRIME

Mittelstick vom Black Angus Prime Beef.
Der Name geht auf den franzdsischen
Schriftsteller und Politiker Francois - René de Chateaubriand

(1768-1848) zurick.

BLACK ANGUS
00,39 PRO GRAMM

RIB EYE PRIME BEEF

Das Rib Eye, oder auch Entrecéte
(franz.: entre = zwischen, céte = Rippe) genannt,
stammt aus dem vorderen Ricken des Rindes.
Charakteristisch ist das deutlich sichtbare Fettauge.

BLACK ANGUS
00,33 PRO GRAMM

BEIRIED

Beiried, als dsterreichische Bezeichnung fir das Roastbeef,
ist ein Teilstick des Rickens vom Rind. Eine deutlich sichtbare Fett- &
Gewebeschicht, schitzt beim Braten vor Austrocknung und macht das
Steak so besondern zart und mirbe.

WAGYU
00,94 PRO GRAMM

Fleischklasse A4, entsprechend einem BMS von 4 bis 5
Angebot nach Verfigbarkeit.

Unsere Steaks servieren wir mit Rosmarinerdapfel,
Sommergemise und hausgemachter Sauce Hollandaise.

Bitte informieren Sie unsere Servicemitarbeiter
Uber den gewinschten Garpunkt Ihres Steaks.
Das Wagyu Beiried servieren wir lhnen ,rare” oder ,medium rare”.

VERWOHNEN SIE IHRE SINNE

UNSERE CIfChiung
WEISSWEIN ROTWEIN
2020 RIESLING »803« 2011 RULLY ROUGE
Limited Edition PINOT NOIR

St.PeterStiftskulinarium Domaine Dureuil-Janthial,
Weingut Strobl, Kirchberg Burgund
98,00 pro Flasche 72,00 pro Flasche
2019 CHARDONNAY 2011 BLAUFRANKISCH
“MORILLON” MOARFEITL ,HOC HBERC”
Weingut Neumeister, Straden Weingut Gesellmann
138,00 pro Flasche 149,00 pro Flasche
2016 SILVANER UMERUS 2010 BARBARESCO BRICCO
NATURA HOMBURGER & KALLMUTH DI NEIVERISERVA DOCG
EDITION RAKSHAN ZHOULEH Dante Rivetti
Weingut First Léwenstein 146,00 pro Flasche

99,00 pro Flasche

OFFENE WEINE

WEISSWEIN

2023 GRUNER VELTLINER 0,1l 7,90
“RIED REIPERSBERG”
Weinmanufaktur Clemens Strobl, Wagram

2020 RIESLING “803" 0,11 15,50
Weingut Clemens Strobl, Wagram

2023 CHARDONNAY 0,1l 9,90
“HEILIGER RUPERT”

Weingut Wieninger, Wien

2011 MAGNUM WEISSE RESERVE 0,11 15,00
Weingut Ecker-Eckhof, Wagram

2016 SILVANER UMERUS NATURA 0,11 15,30

Weingut Furst Ldwenstein, Franken

2018 RIESLING SMARAGD “SINGERRIEDEL” 0,11 49,90
Weingut Franz Hirtzberger, Wachau



